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LE PARTENAIRE ALIMENTAIRE
THE FOOD PARTNER

Pétrin PB 100



PÉTRINS A BRAS HORIZONTAL
Entièrement inox 18-10. Permet de mélanger et de pétrir
toutes sortes de viandes en conservant la texture initiale.
Couvercle de sécurité inox. Cuve basculante.
Conformes aux normes CE.

Horizontal arm mixers
Entirely Stainless Steel 18-10. Enable mixing and kneading
of all sorts of meats preserving initial texture. Erected on
wheels. Stainless steel safety cover. Tipping tank.
Demountable arm in a few seconds. Double rotation wise.
Complies with E.C. standards.
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Dadaux S.A.S. - Le Bouchaud - 39800 Bersaillin - Tél. 0384855171 - Fax: 0384855392
www.dadaux.com - E-mail: dadaux@dadaux.com

PB 100 1100 x 450 x 950 96 1,1 kW 5 à 65 kg 70 kg

PB 150 1300 x 500 x 1150 150 1,5 kW 10 à 100 kg 120 kg

PB 200 1300 x 500 x 1150 200 1.5 kW 25 à 160 kg     180kg
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Réf.
Ref.

Dimensions
LxlxH

Dimensions

Capacité
en litres
Capacity

Capacité
de viande

Meat capacity

Puissance
Power

Poids
Weight




